é'ﬂl r & Jous nos plats, ainst que notre pain,
SONL Jails 171150

Entrées froides 1200€

« Qcuf soufflé, creme d’amande citronnée, fraicheur de menthe

« Aubergine fondante aux senteurs méditérranéenne (ricotta, tomate
confite, olive noire, pois chiches, ¢clats de noisettes et pesto)

« Truite gravlax en tartare, brunoise de concombre, kiwi, pomme
verte, et éclats de sarrasin
Plats 1800¢

« Onglet de boeuf, basse température (servi saignant),
confit d’'échalotes et pomme de terre au four

« Pavé de sandre, abricot et fenouil, parfumé ala verveine

« Orecchictte (pates italiennes) aux girolles, chevre et noisettes torréfices

Fromages 9,00€

« Assictte de nos régions

« Fromage blanc, sucre ou fines herbes

Desserts 950¢€

« Biscuit dacquois al'estragon, , compotée fraise fenouil, créme au
citron et mousse a la fraise

« DOme aux senteurs épicées en nage d’abricot, et éclats de cookie

aux amandes
Vheser] [récfion

Le Met Diéval 10,50€

Découvrez notre dessert création aux saveurs de Bourgogne
qui représente la tour de I'Orle d’or a Semur en Auxois

bRl

Service inclus, toutes nos viandes sont issues de [union européenne
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