
E n t r é e s  f r o i d e s  12,00€

Le Pari des Gourmets

Carte

Service inclus, toutes nos viandes sont issues de l’union européenne

Oeuf soufflé, crème d’amande citronnée, fraîcheur de menthe

Aubergine fondante aux senteurs méditérranéenne (ricotta, tomate
confite, olive noire, pois chiches, éclats de noisettes et pesto)

Truite gravlax en tartare, brunoise de concombre, kiwi, pomme
verte, et éclats de sarrasin

Orecchiette (pâtes italiennes) aux girolles, chèvre et noisettes torréfiées
       

Pavé de sandre, abricot et  fenouil, parfumé à la verveine

Onglet de boeuf, basse température (servi saignant), 
        confit d’échalotes et pomme de terre au four

18,00€P l a t s

Assiette de nos régions

Fromage blanc, sucre ou fines herbes

Dôme aux senteurs épicées en nage d’abricot, et éclats de cookie
aux amandes

Biscuit dacquois à l’estragon, , compotée fraise fenouil, crème au
citron et mousse à la fraise

D e s s e r t s 9,50€ 

F r o m a g e s 9,00€ 

L e  M e t  D i é v a l  10,50€ 

Découvrez notre dessert création aux saveurs de Bourgogne
qui représente la tour de l’Orle d’or à Semur en Auxois

Dessert Création

Tous nos plats, ainsi que notre pain, 
sont faits maison
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